/

(ours Semaine du 2 septembre  au 6 septembre , le Chef vous propose

. NEWrest

MERCREDI VENDREDI

ENTREE Melon | f5 | Saucisson a I'ail *

| ! ‘ oti |
PLAT PROTIDIQUE =~ cordonbleude 5 ;i con pane BN e U LT
| volaille @ ‘ ~ (local) ~ béchamel
| | I |
| | ‘ @ ﬁ;
ACCOMPAGNEMENT Coquillettes ~ Haricots verts Lentilles cuisinées Pommes vapeur
I 1 ! | 1
L
i | ' | |
LAITAGE ‘ Créme de gruyere '} ~ Petit suisse sucré .
| ii | , |
. 3 | | s A - ,
DESSERT ;Tranche cequatie i Yaourt aromatisé i Fruit  Gelifie vanille
quarts | | | i
H | zi |
@ Préparé par notre chef /';'“' Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! a— t
=WICS



/

i
Cours Semaine du 9 septembre au 13 septembre  , le Chef vous propose

b NEWrest

MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREE |  Paté de foie
~ Saucissede | ;@ordon Blavile @Brandade de
PLAT PROTIDIQUE |  Francfort* ~ Roti de boeuf | e laiile poisson
' (local) | ~ (plat complet)
ACCOMPAGNEMENT | Purée e oI aes S5y
rissolees :
LAITAGE S Camenibert: | o rouamotie - Torti
i 3 nature |
; ;\ |@ Carrot cake !
DESSERT Fruit - Coupelle pomme (gateau du chef é;iYaourt aromatisé
3 % | lacarotte)s | |
L | | | I
@ Préparé par notre chef f}? Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! ngwreSt



16 septembre

MERCREDI

JEUDI

\
AROM' . /
FRUIT ET BAIES )P\

| | |
@ | @
ENTREE r | | | salade verte |
|
Beignets de chou- @ Fapialls | ~ Roti de porc* %@Cmur de colin
PLAT PROTIDIQUE | 9 flalr ' a la bolognaise ; sauce au | AhCBAlaE focas
~ (plat complet) }@leufchﬁtel AOP
@ | . |
ACCOMPAGNEMENT | BIé a la tomate Pommes vapeur | Riz
[ |
| | - {
:; |
LAITAGE Yaourt sucré } Fromy ‘| Petit moulé nature
| |
| |
| |
DESSERT Coupt::I:iS;J:mme | Fruit §: Coupelle pomme Chou vanille

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

=01~ Les produits locaux
=

e

n=wrest



23 septembre au 27 septembre , le Chef vous propose

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
| @ @

| ‘ {
ENTREE [ | Betteraves, mais et;j i
;‘ ceuf | ;

|

| E@armentier de

PLAT PROTIDIQUE | Pau‘pl'ette_de veau Poisson pané [ lentilles Emince de boeuf
a I'ancienne | ~ (plat complet marengo
} | | végétal)
{@rio de légumes ' | [
ACCOMPAGNEMENT = (pdt, carotte, Coquillettes '~ Haricots verts
‘ courgette) | |
n |
LAITAGE - Creme de gruyére i\ | Camembert [EReutoua Aok
|

fines herbes

i

 Gateau du chef au |
chocolat '

Flan nappé

Fruit
caramel

DESSERT

!
' Yaourt aromatisé
I

Préparé par notre chef ;/'\' Les produits locaux

L

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! " t
N=WICS



MARDI MERCREDI

ENTREE

f@lade de pommes

de terre

concombre et mais
| %i
\ | :@oquillettes s 1 Cordon bleu de
PLAT PROTIDIQUE  Tarte aux poireaux Poulet roti . jambon* | :
| ! | | volaille
} I ~ (plat complet)
| [ |
Hari ;
ACCOMPAGNEMENT Pommes vapeur Choux de Bruxelles \ | (ot eMtIE
i | | la tomate
: | |
| | | 3 |
[ | | j 3 | = Ve -
LAITAGE f Camembert ! 1 Yaourt sucre | Pet.lt motls arlet
| | | ~ fines herbes
| | |
| | | |
| | r |
| |\ . 1 Wil
DESSERT ; Fruit | Fannapbe Madeleine . Yaourt aromatise
; | caramel ‘ |
| | |
| |

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

: 0
Les produits locaux =

n=wrest



Semaine du 7 octobre au 11 octobre , le Chef vous |

by NEWrest

——— | E—— | . AROM' RACINES
LUNDI ~ MARDI MERCREDI | ETECORCES

‘ Potage a la

ENTREE | |
LU ' tomate | ; | ‘
(iMac'n cheese ” @
‘ i i < et | £ >
PLAT PROTIDIQUE (magaroniiav:.. - ‘Chipglatas | RoOti de porc local Cari de volaille
J fromage, ; (local) ; | |
- plat complet) |
ACCOMPAGNEMENT _ ~ Haricots verts | Frites | Riz
r : | | |
' | [
f | I:
"Eva ; | ; freiar]
LAITAGE ; Fontik =Vaqye | ROLTMOULe ' Rondelé aux noix
| AOP | nature s
Xl 1
DESSERT  Gélifié vanille Fruit | Coupelle pomme Sqteaumduicnef
| ; | | - pomme cannelle
@ Préparé par notre chef ; Les produits locaux J);';"

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! — t
N=WICS



14 octobre 18 octobre , le Chef vous propose

MERCREDI JEUDI

ENTREE ﬂ L 5 1
(alRisotto tomate @ }@ratin de chou- i@
PLAT PROTIDIQUE fromagde EfIngedepodlst: | | Heur | R6ti de porc braisé
(plat complet aux poireaux au jambon#* 5
végétal) - (plat complet)
;1 ;- « (@
ACCOMPAGNEMENT ‘ Haricots verts 35 : Pommes vapeur
LAITAGE Camembert Yaourt aromatisé PEt.'t Hosieau o ' HevL su1_ss’e
7 = fines herbes aromatise
DESSERT roHsscall Coupelle pomme §5 § Fruit ' BIeCHISDELE
chocolat | | ‘ beurre
@ Préparé par notre chef Les produits locaux ,:’" =

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! —
N=WICS
e



