Semaine du 6 janvier

MARDI

ENTREE

au 10 janvier

' MERCREDI

, le Chef vous propose

VENDREDI

~ JEUDI

Roti de porc

Coquillettes au

PLAT PROTIDIQUE : ‘@épe au fromage Poulet roti jambon¥*
froid*
(plat complet)
ACCOMPAGNEMENT Ch,ou-fleur Haricots verts Pommes vapeur
bechamel
LAITAGE - Fondu Président LRI Camembert Aaill SUI-SS’e
nature aromatise
DESSERT Yaourt aromatisé Fruit Flenapps Fruit
, caramel

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les produits locaux

n=wrest



13 janvier 17 janvier , le Chef vous propose

MERCREDI ~  JEUDI VENDREDI

@

ENTREE

Hachis parmentier Emincé de poulet Cordon bleu de @oeu:rcéi‘lc;o:: g

PLAT PROTIDIQUE Wblabeoralat) Su papfika volaille

ciboulette

@)

ACCOMPAGNEMENT Fammee-dote/le Frites 2T
et butternut legumes
LAITAGE Créme de gryuere Camembert Petit moulé nature Emn::ir;t:; &
: p ot Biscuit fourré
DESSERT S Fruit Fruit Yaourt aromatise ¢
v fraise
@ Préparé par notre chef =)= Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appeétit ! n-erSt
——
S



Semaine du 20 janvier 24 janvier , le Chef vous propose

AW LIEY MERCREDI  JEUDI VENDREDI
ENTREE
@tée de lentilles g Brandade de
PLAT PROTIDIQUE  Nuggets de poulet  au chorizo* R6ti de porc * (i) poisson
‘ @ (plat complet) (plat complet)
ACCOMPAGNEMENT Haricots verts Purée
Petit suisse ! g 2 -
LAITAGE i, Coulommiers Petit moulé nature
aromatisé
: : A X Mousse au Gateau
DESSERT Madeleine HLegems vanille Shceola au yaourt du chaf
@ Préparé par notre chef ” Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! -wfest
>
=



Semaine du 27 janvier au 31 janvier , le Chef vous propose

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE

@

Cordon bleu de C{'gj’)auplette de veau

PLAT PROTIDIQUE sauce au R6ti de beeuf Cceur de colin a la

voile Neufchatel AOP SHeis
ACCOMPAGNEMENT Torti Riz Petits pois Epinards
LAITAGE il s Pet.'t motlle il gt Fromage fondu Pate a tartiner
aromatisé fines herbes
DESSERT Jikahche fe quatre: ) Fruit | Coupelle pomme Crépe nature

quarts

@ Préparé par notre chef == Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! n:erSt
P =4



/ a

7 février , le Chef vous propose y 4
. AROM'
; .‘

Cours Semaine du 3 février

by N=ZWrest

——— SN Y AGRUMES
'MERCREDI ~ JEUDI VENDREDI

ENTREE | =
A @

Lasagnes ‘ Coeur de colin
Jambon blanc* bolognaises Nuggets de poulet :
(plat complet) sauce citron vert

PLAT PROTIDIQUE

ACCOMPAGNEMENT Purée @ Courgettes Pommes vapeur
PARTAGE - - ~ Gouda a la coupe Petit moulé nature Petit moulé nature Camembert
3. @éteau moelleux
DESSERT Yaourt aromatisé “Zoupelle pomme Fruit du chef au citron
jaune
@ Préparé par notre chef :,.;(;'j‘ - Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appetit ! nEW"eSt



Semaine du

24 février

MARDI

au 28 fevrier , le Chef vous propose

ENTREE

PLAT PROTIDIQUE

@

MERCREDI ~ JEUDI VENDREDI

Roti de porc local*
a la diable

Beignets de
calamars
sauce tartare

@

Emincé de volaille Cordon bleu de
a l'indienne @ volaille

Panier du jardinier
(pdt, petits pois, h.

ACCOMPAGNEMENT  Lentilles cuisinées -POmmes vapeur Coquillettes
‘ verts, carottes,
@ navets)
LAITAGE Edam a la coupe Fetin el et e Fromy
aromatisé aromatiseé
DESSERT - Yaourt aromatisé Coupelle pomme Madeleine Donut
@ Préparé par notre chef “ - Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

n=wrest



